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Geflugelspezialitaten

Gefiillte Putenbrust Lorraine 19,90 exg

zarte Putenbrust mit einer urwiichsigen Fillung aus Lauchgemuse, :
Schinken und Zwiebeln mit einer Késezubereitung veredelt, ist ein Genuss Inh. Renate Blechschmidt = Warndtstiasse 91 - 66333 Vlklingen

Tel. 06898 / 78240 - Ust.IdNr. DE 35'85'34.1744 S‘ler. 040/208/41503

Puten Schlemmerbrust 16,90 exg b s T

zarte Putenbrust gefillt mit Kochschinken und Kése. Unser
Zubereitungstip, an Uberbackenen Nudelnestern servieren .

\H rPutehbrust “Bretonische Art” /- 17,90 €Ikg

Gefullf mit Apfeln, Réstzwiebeln,Schinken, Krautem Lmd Carva,dos Eine -4t e
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Telefonlsche Bestellung 06898/ 7824,0C Mall:'lnfp@Welhetwwserde
' AnnahmeschluB fur Phré \/qrbestéliung 16.12. 2023
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PutenrollbraTen GefFillre HAlnchen

Puten Bauernrolle 13,95 eikg Gefiilltes Festtagshahnchen . - 16,90 €/kg
Aus der Putenoberkeule, herzhaft gewtirzt und mit Schinken, Zwiebeln und Mit einer Filllung aus Hahnchenbrustfilet, Kochschinken ind Kase sind
Krautern gefllt. Festtagshahnchen ein bestens geeignter Braten far ihr Feste
Als kleinenTip empfehlen wir 2 gheh 2D,
Puten Krustenrolle 14.45 €/kg die Zubereitung in einer Sherrycremesofe: 2. M el /<y
k ’ : X8 e
Aus der Putenoberkeule, geflllt mit Zwiebeln, Schinken und Krautern in ' gz 4 DT L . o A
. . y z /" . o ’ {
R = aion Gowlirzkrusto. F: Gefulltes Krauterbutterhahnchén B Lo d . 16,90 ekg
. TN ¥ ~ Mit.einer Fullung‘aus Hahnchenbrustfilet, Kochschlnken Und Krauterbutter smd
Puten Rotisseurrolle 14,95 ¢ikg o, NS " Kradterhahnchen immer ein Hohepunkt furihre Festtafel. Als kleinen Tip
Ein traditionell gefillter Putenrollbraten aus der Oberkeule mit elnef B s SIS ‘ :'empfehien wir die’ Zubérgltung in einef Kngblauchc’remesoBe b - T 4
Kfaf‘hgen Fullung aus Senf, Krautern und Zwiebeln in err{e LA, g VL2 ¥ m|t etwas Schmelzkase Ve,;fernen 237, /i BN & - A
Scl;unkenmantel G y ; S ,5 e 4. i o G 1o B 2 .
\ .",’./ ,,.. ,L, ‘e /_’.‘)"_,‘ J 7 / /, itk < 2l = S P L
DT 'I, ‘o , 3 = > :
Puten H|rtenrolle Py, A S T B S~ T o s
Aus der Putenoberkeule gefilllt mit Schafskése, Zwmbeln,Kraujernund d A e Gefu"tes Brasﬂhahmchen et e N2 ,1‘6’90 €/kg
,etner Tomatenzupereltung; 3 5 Fod T Abh 40 =4 P | S A Brasnlhahnchen sind gefillt mit I;lahnchenbmstﬂlet rohem Sdhlnken—und B ot
(¥ . a1 't -fn{/‘ i O Bl %, MG 5 TR~ A, Kase und-sne haben eine p’kante Pfefferﬁéte In elnerRahmfPffefferspBe/ G N ~
5l R 8 A 1k = AL | / el Tl i empfehlen wir als Beilage unsere Bauemspatzle sowre‘qmen S SRR %
Puten KnUsperroIIe sl o] 14 95 e/kg = & et Staudense"e”esalat mitEi. - - ‘/-'.;-', Iy - S A E
Aus der Putenoberkeule gefullt mit anebe[h, Krg}ﬁ?;n und Sehm’ken = o / A RN : - j : e ]
A ";’s;,,;'/ N [ D 7 'v,," e Gefulltes Apfelhahnch :
R L () &, AT XN e :i;
s P > SR N I 5 ldj emerFO’l}Mng ausHahncherjﬁ@tﬁlet
g o) ,:‘ ,-" <o N ! e * *Kraltern und Calvados sind unsere Apfelhahhchen
Puten Schlemmerrolle ' A A 7,{0 €kg : WmterspeZIaIlta}, RS 1 ool
Putenrollbraten aus der Putenbrust mlt Schlnken Zwueb.efnqnd Krautern ‘ 4 /-' : = ; AL STy bpa - a G =
gefill. e A B/ e P FRR Dot et
Y ORS N £18) ? J., : iy s > 3 J
F . NN gl S\ Gefulltes Jage ahnchen
Puten Cordonbleurolle AN | 17 40 €/kg © 7 . /Miteiner leungaus Fﬁhnchecfmstf
Aus zartem Putenbrustfleisch, gefdllt mit- Kochschlnken 439 = 4 '
und Kase. A ey, ,' RN
Puten Toskanarolle T 17,90 eng: 2
Ein krauterbetonter Rollbraten aus der Putenbrust, gefillt mit : - Gefu"tes Madelraha'hnchen v
Kochschinken, Kase, Tomatenzubereitung und Krautern. LN SRV /, ¥~ < Gefulit mit Hahnchenbrustfilet, Schmkeh
) : y ‘ . // “/“Morschel- /Kasezubereltung verfelnem}f i
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